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Auf Stroh gebettet und mit Bierhefe gerHert. Dazu gibt es
Schottenkonzentrat und mineralisiertes Ergénzungsfutter
mit viel Rohfaser. Ein Menueplan, viel weiches Rapsstroh,
permanenten Auslauf und im Sommer eine kihlende
Wasserdusche im Schatten, macht unsere Bierschweine
zu glicklichen Schweinen. Ohne kinstlich zugefihrte
Wachstumshormone reifen die Tiere auf natirliche Art he-
ran. Dabei entwickeln sie ihr spezifisches intramuskul&ses
Fett, das die feine Marmorierung, die saftige Textur und
den hervorragenden Geschmack erméglicht.
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Der landwirtschaftlicher Betrieb Wandelerhof ist durch die
spezielle Fitterung einzigartig in der Schweiz. Das Ziel ist
es, das Bierschwein® als Delikatesse zu erzeugen. Dass
sich mit der Verabreichung von Bierhefe und Biergeldger
eine spitzen Fleischqualitat erzielen I&sst, ist spatestens seit
den Kobe-Rindern aus Japan bekannt. Dass sich mit der
Verabreichung von Bierhefe und Biergeléger eine spitzen
Fleischqualitét erzielen lasst, ist spatestens seit den Kobe-
Rindern aus Japan bekannt.

Die Kunst des Bierschwein® gereiften Schweinefleischs
begeistert nicht nur Spitzekkéche, sondern auch alle
Fleischfreunde und ist Schweizweit einzigartiges Fleisch.
Die Steaks sind etwas Besonderes und nach der Reifung
geschmacksintensiv und schén zart. Alle Steaks werden
nach traditioneller Handwerkskunst von Hand zuge-
schnitten und portioniert.

Bierschwein® ist schmackhafter und bleibt saftiger, da
beim Braten weniger intramuskuléres Fett austrit.
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